Buffetvariationen

('als Menti mit Vorauswahl méglich)

Optionales Fingerfood

kann auch als Empfangssnacks gewdhlt werden wie z. B.:

Tapas mix :

span.Tortilla, Datteln im Speckmantel, Serranoschinken, Albondigas in pikanter
Tomatensauce komplett p.P. 25,-

Roastbeef mit Chimichurri Sauce 9,-p.P.
Carpaccio, Von der franzosischen Entenbrust, Sous vide 9,-p.P.

Yakitori, asiatische HdhnchenspiefSe 6,- p.P.
Gambas in Teriyakisauce 6,-p.P.

Hiihnchensatayspiefschen in Erdnusssauce 6,- p.P
Torpedo-Shrimps, Asia 5,50 p.P.
Rducherlachs auf Rucola mit Sahnemeerrettich 8,- p.P.
Canapes, im Mix mit Schinken, Lachs, Ziegenkdse 4,50 p.P.

Tomate- Mozzarellaspiefse mit Pesto 5,50 p.P.
Gebackene Jalapenos mit Frischkdse 4,50 p.P.
Pinsa in kleinen Stiicken/ auch vegetarisch 4,50 p.P.
Gratinierte Ziegenkdsetaler auf Rote Bete Salat 12,-p.P.
Gefiillte Zucchinirollchen, mit Ziegenkdse oder Steinpilzen, gratiniert 6,50 p.P.

Kdasevariationen ,Frankreich, 8 Verschiedene Sorten, Platte 200,-

Mediterranes Grillgemtise p.P. 8,-

Rote Beete-Salat, franzosisch 5,50 p.P
Glasnudel-Salat, pikant, Asia Art 5,50



Verehrter Gast,
Bei den Buffets beruhen die Preisbeispiele auf einer Aufteilung von :
Vorspeisen 100 % zu gleichen Anteilen
Hauptspeisen je 40 % ( Gesamt 120%)
Nachspeise 100 %

Das bedeutet, die Grundkalkulation ist mehr fiir GeniefSer, fiir den grofSeren
Hunger empfehlen wir das 2. Preisbeispiel

Wenn Sie mehr Portionen, oder z.B. einen hoheren Fleischanteil wiinschen,
wird der Preis entsprechend angepasst.

1. El- cuisine

Vorspeisen(so/50)
Franzésische Erbsencreme -Suppe mit Lauchgemdtise

SalatMix mit 2Toppings
frisches Brot

Hauptgange( je 40%)

Zander/Kabeljau aus dem Ofen mit Zitronen-Butter-WeifSwein-SofSe dazu
Blattspinat und Reis

Roastbeef mit Rotweinjus und Kartoffel-Brokkoligratin

Ratatouille, Franzoésische Art,Vegan, aus dem Ofen

Dessert (100%)

Mousse au Chocolate weifs mit Kokos

48,50 p.P./ 58,50



2.Fusion

Vorspeisen(so/50)
Burrata auf Cherry-Tomaten-Salat mariniert mit Basilikum Pesto, mediterranem

Olivenol, Fleur de Sel & Pfeffer aus der Miihle& 8 Jahre gereiftem Balsamico

Carpaccio vom Rinderfilet,dazu gebratene Waldpilze, Parmesan, gerostete

Ktirbiskerne, Salatbouquet mit mediterranem Olivenol & Fleur de Sel
Hauptgange( je 40%)

Lachsfilet aus dem Ofen, mit Zitronen-Butter-Weifswein-SofSe /Triiffel- oder
Hummersauce, dazu Blumenkohl geschwenkt in Nussbutter, Pasta

Flank Steaks mit Triiffel-Kartoffel-Piiree und Brokkoli &Jus

Gelbes Kokos-Curry ,Vegetarisch mit Papaya- und Mangostiickchen,
gratinierter Ananas und Jasminreis (Vegan)

Dessert (50/50)

Mousse au Chocolate mit Friichten

Creme Brulee mit Tahiti Vanille und Gran Marniere Orange

59,50 p.P./ 73,-




2.Nouvelle cuisine

Flambierter Picandou-Ziegenkdse im Pistazienmantel mit Rote-Beete-Salat und

getrockneten Feigen, serviert mit Feigensenf & Himbeercolee

Yellowfin Tuna-Tartar mit Avocado , Teriyaki-Sesam & Krdutern auf

Wildkrdutersalatbett

Hauptgange
Argentinische Rinderfiletmedaillons mit Trtiffel/-Cognacsauce , Grillgemtise
Pasta

Zander mit Dijon-Senf-Sof3e, dazu Ei, Kartoffel/-Mohren-Plirre

Grtine Tortellini, gefiillt mit Spinat/Ricotta in Triiffelsauce
Dessert

Lava Kuchen mit fliissigem Kern (' vegan)
Mousse au Chocolate dunkel mit Cognac

65,50,- p.P/ 76,-



4. Mediterrane Klassiker

Vorspeise
Rote Beete-Salat, franzésisch
Boulliabaisse,
frisches Brot
Hauptgang
Hdhnchen in einer pikanten Tomatensauce mit Paprika , dazu Pasta
Kabeljau oder Zanderfilet mit Hummersauce , dazu Kartoffelgratin & Blumenkohl
Gemiiselasagne/-Strudel
Dessert

Joghurt mit Beeren

48,- /57,50 p. P.

Frankfurter Buffet/ Frankfurter Tapas
Vorspeisen:

Handkds, Sachsenhduser Schneegestober, Fleischwust, Butter und Brot /
Laugenbrezeln
Kartoffelsuppe mit und ohne Wiirstchen
Oder: Griine Sauce mit gekochtem Ei

Hauptgang auf dem Buffet:
Frankfurter Schnitzel (Kalb) auch als vegane oder vegetarische Variante
dazu Bratkartoffeln und gebratenes Gemiise ODER Rippchen mit Kraut

Frikadellen mit Kartoffelsalat
Knackige Blattsalate mit zwei verschiendenen Dressings (Balsamico und
Joghurt), gerésteten Kiirbis-Kernen

Dessert in kleinen Gldschen auf dem Buffet
Trifle mit einer Apfelmascarpone

51,-p.P.
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